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Cet annuaire référence les fournisseurs bio de restauration collective, 
adhérents à l'association A PRO BIO. Les caractéristiques de chaque 
fournisseur et contact privilégié vous sont détaillés afin de faciliter votre 
sourcing de produits biologiques. 

Pour + d’échanges : contact@aprobio.fr  | 03.20.31.57.97
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Leader français en production de champignons 100% 
biologiques. Nos champignons sont issus de notre 
propre production, cultivés sur notre nouveau site dans 
l’Aisne, certifié IFS Niveau Supérieur.

Philippe MARES
Directeur Général
03 23 23 40 08 / 06.18.40.22.04
pmares@champicarde.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

CHAMPIGNON BLANC 2 kg

CHAMPIGNON BRUN 2 kg

54 rue du Pointy du Jour
02270 Crecy-sur-Serre

SASChampicarde

www.champicarde.fr

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
80kg, 400€ 

Délai de commande :
Avant 12h pour un départ 

en journée

ACTIVITÉ 100% BIO
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5 GE
 

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Estelle LEVEUGLE
Dirigeante
03.20.39.84.82 / 06.16.38.82.50
estelleleveugle@cinqge.eu

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POMME DE TERRE sac de 10 kg

CAROTTE sac de 10 kg

62 rue du Grand Perne
BP 14
59560 Comines cedex

cinqge

www.cinqge.eu

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
50kg

Délai de commande :
24h (ApourB) - avant 13h

Entreprise spécialisée dans la transformation de 
pommes de terre et de légumes conventionnels et 
biologiques. Nous les épluchons et les préparons selon 
vos besoins (pommes de terre grenailles, vapeurs, 
découpées en frites, lamelles, quartiers, cubes... ; carottes 
épluchées, navets quartiers, oignons émincés...). Nous 
proposons également des salades de 4ème gamme, des 
pommes de terre brutes, des pommes de terre blanchies 
et pasteurisées, des frites précuites, des produits 
surgelés....
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Marché de Phalempin / Perle du Nord

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

DIRECT MARAÎCHERS a été créée par et pour les  
maraîchers. DIRECT MARAÎCHERS est le fruit d’une 
réflexion de plus de 300 maraîchers coopérateurs des 
Hauts-de-France, désireux de se rassembler autour 
d’un projet commun, favorisant les circuits courts et de 
proximité. En nous regroupant et en créant des liens 
directs avec les professionnels de la restauration et de 
l’alimentation, nous devenons acteurs de l’économie 
locale et solidaire.
Notre organisation s’appuie sur 4 piliers essentiels : 
1-Une juste rémunération de notre travail 
2-Une logistique repensée et optimisée 
3-Un engagement qualité permanent 
4-Un ancrage local pour créer de la valeur sur notre 
territoire

Arthur LEFEBVRE
Directeur
09.70.72.06.71 / 06.74.84.83.00
a.lefebvre@directmaraichers.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POIREAU vrac 5 kg / 10 kg

ENDIVE vrac 5 kg

FRAISE DE PHALEMPIN 
barquette 500g Caisse de 10 barquettes

CHOU 6 pièces

OIGNON 
calibre 60-80 filet 10 kg

CAROTTE vrac 10 kg

ZI Le Paradis
Rue Jean-Baptiste Lebas
59133 Phalempin

www.directmaraichers.fr

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
150€

Délai de commande :
72h
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Etablissements
Contesse

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Exploitation arboricole de l’Avesnois, nous avons 
diversifié notre activité avec la fabrication de jus. 
Nous proposons ainsi une gamme de jus à base de 
nos pommes (pomme, pomme cassis, pomme cerise 
grillote, pomme mirabelle) disponibles en bouteilles 
d’1l ou de 25 cl. Pour compléter notre offre, nous 
mettons également en bouteille des jus d’orange, de 
raisin et de tomate disponibles en bouteilles de 25 cl. 
Nous avons également mis au point des sodas comme la  
limonade et le cola disponibles en bouteilles de 75 ou 33 
cl ainsi que du jus de raisin pétillant en bouteilles de 33 cl. 
Tous nos produits sont certifiés bio.

Nicolas CONTESSE
Directeur
03.27.61.05.89/ 07.88.51.23.10
contesse2@wanadoo.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POMME à croquer vrac 12 kg

POMME à jus vrac 12 kg

29 Chemin de Montorgueil
59440 Boulogne sur Helpe

www.etablissementscontesse.fr

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
280 €

Délai de commande :
7 jours ouvrés

ACTIVITÉ 100% BIO
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

C’est grâce à son réseau d’une cinquantaine de 
producteurs partenaires en Hauts-de-France que 
FORT&VERT propose une gamme locale de légumes et 
fruits biologiques. Pour répondre au mieux à la demande 
de ses clients et à celle des consommateurs, FORT&VERT 
propose également une gamme de légumes et fruits 
biologiques plus large sélectionnée, cohérente et 
élaborée dans le respect des saisons.

Juliette REMY
Vendeuse expédition
03.21.15.22.92
cmexp@fortetvert.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

CAROTTE LAVÉE nantaise vrac 12 kg

CHOU BLANC camus vrac 8 pièces / vrac 10 kg

CHOU ROUGE vrac 8 pièces / vrac 10 kg

POMME DE TERRE chair fondante sac 10 kg

Zone Artois pôle
18 allée d’Allemagne
62223 Feuchy

FORTVERT

www.fortetvert.fr

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
300 €

Délai de commande :
24h (A pour B)

ACTIVITÉ 100% BIO

fort-et-vert

12



• Fournisseurs bio de la restauration collective en Hauts-de-France • • Fournisseurs bio de la restauration collective en Hauts-de-France •

Fr
ui

ts
 e

t l
ég

um
es

 b
ru

ts

13

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Exploitation arboricole, nous pouvons vous fournir 
en pommes de tout calibre dans une douzaine de 
variétés ainsi qu’en 2 variétés de poires. Nous proposons 
également des purées à base de pomme de nos vergers 
ainsi que des jus de fruits de la région : pomme, pomme-
poire, pomme-fraise et pomme bio. 

Frédéric PERRIN
Responsable Commercial
03.22.29.67.60 / 06.38.29.15.86
fperrin@domainedemoismont.com

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POMME à croquer vrac 13 kg

POMME à compote vrac 13 kg

POMME à jus vrac 13 kg

POIRE 
60-65 mm de diamètre vrac 13 kg

Domaine de Moismont
80120 Vron

domainedemoismont

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
200 €

Délai de commande :
24h

domainedemoismont

Fruitière de Picardie
EARL Domaine de Moismont
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

La ferme des Mottes vous propose un large choix 
de courges en cours de conversion en agriculture 
biologique.

Bertrand COUSTENOBLE
Agriculteur
06.32.67.98.62
bertrand.coustenoble@club-internet.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

BUTTERNUT
en cours de conversion colis de 20 kg

POTIMARRON colis de 20 kg

330 rue de la
Ferme des Mottes
59274 Marquillies

fermesdesmottes

www....fr

 Zone de livraison : 
Métropole lilloise

Franco de port : 
-

Délai de commande :
-
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Les Serres
Des Prés

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Les Serres des Prés ont été créées par ATD Quart Monde 
en 1985, à Villeneuve d’Ascq. Elles ont rejoint Vitamine T 
en 1990. Trois hectares sont exploités dont 5 000 m2 de 
tunnels. Les légumes de saison sont produits selon les 
règles de l’agriculture biologique.

Nathalie PICOTIN
Directrice
03.20.56.58.59
serresdespres@groupevitaminet.com

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

SALADE prélavée pièce

RADIS botte botte

TOMATE kg

POIREAU / blanc de poireau kg / botte

COURGE au kg part / entier

51 rue Papin
59650 Villeneuve d’Ascq

www.lesserresdespres.com

 Zone de livraison : 
Métropole lilloise
& Dunkerquois

Franco de port : 
50€

Délai de commande :
48h

ACTIVITÉ 100% BIO
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Lomme Primeurs Bio vous propose une gamme 
de fruits, légumes et épicerie entièrement issue de 
l’agriculture biologique. Afin de répondre toujours 
plus aux attentes des consommateurs, nous avons 
créé la marque LabeLLa. Derrière cette marque, une 
communauté de producteurs sélectionnés par nos 
soins s’engage à délivrer la meilleure qualité de fruits et 
légumes biologiques, dans le respect des standards de 
la bio. Fruits / Légumes biologiques : toute la gamme en 
accord avec la saison.

Pascal GOURMEZ
Responsable gamme bio
03.20.08.11.08 / 07.62.00.66.37
pascal.gourmez@lomme-primeurs.com

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POMME plateau 4 kg / vrac 13 kg

POIRE plateau 4 kg / vrac 13 kg

KIWI VERT vrac 10 kg / plateau 3 kg

POMME DE TERRE 
chair ferme / tendre brossées sac 2,5 kg / filet 10 kg

9 rue du Min
59160 Lomme

www.lommeprimeurs.com

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
À étudier selon

cas précis

Délai de commande :
24h

Lomme Primeurs Bio
Lomme Primeurs Bio

Lomme Primeurs ACTIVITÉ 100% BIO
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Producteur de légumes, nous nous sommes équipés 
pour pouvoir répondre au plus proche de vos 
besoins. Nos légumes peuvent être lavés, brossés, 
calibrés et conditionnés sur demande. Nous sommes 
également équipés d’une éplucheuse et d’une sous-
videuse afin de répondre toujours plus à vos besoins. 
En plus d’avoir une production exclusivement biologique, 
nous sommes certifiés Global gap.

Didier ROSIER
Directeur Général
06.07.05.95.68
didier.rosier981@orange.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

CAROTTE nantaise lavée /
brossées calibrés 20-40mm vrac 10-12 kg

POMME DE TERRE chair ferme
 brossés / lavées calibrées 35-55 vrac 10 -12 kg

POMME DE TERRE grenaille vrac 10-12 kg

OIGNONS jaunes / rouges
équetés brossés calibrés vrac 10-12 kg

POMME DE TERRE chaire tendre 
brossés / lavées calibrées 35-55 vrac 10 - 12 kg

48 rue de Clermont
60660 Rousseloy

www.....com

 Zone de livraison :
20km autour
de Rousseloy

Franco de port : 
600€

Délai de commande :
48h

biopour.tous.5

SAS Casdi
Bio pour Tous ACTIVITÉ 100% BIO
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SAS Vie Veg

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Producteur de légumes et pommes de terre biologique.

Grégoire ESNAULT
Responsable commercial
06.08.92.40.61
commerce@vieveg.com

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POMME DE TERRE brossée 10 kg

POMME DE TERRE grenaille 5 kg

7 route de Nesle
80400 Hombleux

www.vieveg.com

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France 
(toute la France)

Franco de port : 
-

Délai de commande :
J-1

vieveg.bio

ACTIVITÉ 100% BIO
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Spécialistes des légumes racines, nous vous proposons 
une gamme de 25 variétés de légumes cultivés dans les 
Hauts-de-France. Avec notre structure Unibio, 90% de 
nos produits sont certifiés en agriculture biologique.

Christophe LEGRAND
PDG
03.59.57.77.08 
clegrand@terraveg.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

CAROTTE lavée nantaise
calibre 40-50mm vrac 12 kg / poche plastique 10 kg

OIGNON JAUNE
calibre >80mm vrac 10 kg

POMME DE TERRE brossée type chair 
ferme alliance calibre 35 - 55 mm caisse bois vrac 10 kg

PANAIS lavé caisse bois 5 kg

27 rue Paul Dubrule
59810 Lesquin

www.unibio-nord.fr

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
300 kg

Délai de commande :
24h

terraveg

Terraveg
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Entreprise spécialisée dans la transformation de 
pommes de terre et de légumes conventionnels et 
biologiques. Nous les épluchons et les préparons selon 
vos besoins (pommes de terre grenailles, vapeurs, 
découpées en frites, lamelles, quartiers, cubes... ; 
carottes épluchées, navets quart, oignons émincés...). 
Nous proposons également des salades de 4ÈME 
gamme, des pommes de terre brutes, des pommes de 
terre blanchies et pasteurisées, des frites précuites, des 
produits surgelés....

Estelle LEVEUGLE
Dirigeante
03.20.39.84.82 / 06.16.38.82.50
estelleleveugle@cinqge.eu

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

POMME DE TERRE 
cube ou quartier ou lamelle ou ronde 5 ou 10 kg

CAROTTE 
bâtonnet ou cube ou entière ou lamelle ou râpée 1 ou 5 kg

CELERI RAVE 
quartier ou râpé 1 ou 5 kg

BUTTERNUT 
épluché ou cube 1 ou 5 kg

62 rue du Grand Perne
BP 14
59560 Comines cedex

cinqge

www.cinqge.eu

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
50kg

Délai de commande :
24h (ApourB) - avant 13h

22
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DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

FRITES DE POMMES DE TERRE BIO 
SURGELES PREFRITES 2,5 kg

PURÉE DE POMMES DE TERRE 5kg ou 10x1 sachet

HARICOTS VERTS Par carton ou sac de 10kg

Bio De France

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

La marque BIO DE FRANCE valorise la production 
biologique Française à travers sa gamme de produits 
100% bio et 100% origine France. Nous proposons 
uniquement des produits BIO origine France 
avec un minimum de 98 % de matières premières 
agricoles bio origine France. Pour la purée de 
PDT c’est 99 % de PDT BIO et 1% de curcuma bio ! 
Nos frites sont également 100% BIO origine France avec 
un nutriscore A.

David DEBYSER
Président
06.30.17.26.21
contact@biodefrance.net

Aéroport le Touquet
Centre d’Affaires du Touquet 1er 
étage de l’Aérogare Tour de Contrôle
62520 Le Touquet Paris-Plage

www.biodefrance.net

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
A étudier selon les 

quantités

Délai de commande :
10 à 15j

ACTIVITÉ 100% BIO

23



• Fournisseurs bio de la restauration collective en Hauts-de-France •

Fr
ui

ts
 e

t l
ég

um
es

 tr
an

sf
or

m
és

24

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

CHAMPIGNON BLANC émincé 2 kg

CHAMPIGNON BRUN émincé 2 kg

Champicarde

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Leader français en production de champignons 100% 
biologiques. Nos champignons sont issus de notre 
propre production, cultivés sur notre nouveau site dans 
l’Aisne, certifié IFS Niveau Supérieur.

Philippe MARES
Directeur Général
03 23 23 40 08 / 06.18.40.22.04
pmares@champicarde.fr

54 rue du Pointy du Jour
02270 Crecy-sur-Serre

www.champicarde.fr

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
80kg, 400€ 

Délai de commande :
Avant 12h pour un départ 

en journée

ACTIVITÉ 100% BIO
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DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

CAROTTE râpée
1 kg - DLC 10 jours colis 8 sachets

CAROTTE râpée
5kg - DLC 10 jours colis 8 sachets

SALADE mélange
500g - DLC 4 jours colis 8 sachets

POMME DE TERRE cuite sous vide
2,5 kg colis 8 sachets

BETTERAVE cuite entière
en poche de 500g colis 12 poches

FORT & VERT

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

C’est grâce à son réseau d’une cinquantaine de 
producteurs partenaires en Hauts-de-France que 
FORT&VERT propose une gamme locale de légumes et 
fruits biologiques. Pour répondre au mieux à la demande 
de ses clients et à celle des consommateurs, FORT&VERT 
propose également une gamme de légumes et fruits 
biologiques plus large sélectionnée, cohérente et 
élaborée dans le respect des saisons.

Juliette REMY
Vendeuse expédition
03.21.15.22.92
cmexp@fortetvert.fr

Zone Artois pôle
18 allée d’Allemagne
62223 Feuchy

www.fortetvert.fr

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
300 €

Délai de commande :
24h (A pour B)

ACTIVITÉ 100% BIO
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Viandes
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Produits phares commercialisés en restauration collective

Agriviandes

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Agriviandes a été créé par la coopérative CEVINOR pour 
commercialiser la viande de la coopérative d’éleveurs de 
l’Avesnois. Agriviandes fournit la restauration collective 
avec des viandes piécées et calibrées, ainsi que des 
produits élaborés frais (saucisserie, viandes hachées, 
charcuteries...).

Sophie DUPIRE
Responsable restauration collective
03.27.61.76.17 / 06.07.42.24.44
s-dupire@agriviandes.fr

3 route de Cartignies
59440 Avesnes-sur-Helpe

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
200 €

Délai de commande :
24h (A pour B)

avant 13h

27

Agriviandes

www.agriviandes.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

Sauté de bœuf à braiser sous vide DLC 12j - 5kg

Sauté de porc sous vide DLC 12j - 5kg

Sauté de bœuf bio sous vide DLC 12j - 5kg
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Produits phares commercialisés en restauration collective

...

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

...

...

...

...

...

 Zone de livraison :
...

Franco de port : 
...

Délai de commande :
...

ACTIVITÉ 100% BIO
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- Nous consulter -
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Oeufs et
Ovo-produits
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Produits phares commercialisés en restauration collective

...

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

...

...

...

...

...

 Zone de livraison :
...

Franco de port : 
...

Délai de commande :
...

ACTIVITÉ 100% BIO
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- Nous consulter -

...

...
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Produits phares commercialisés en restauration collective

...

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

...

...

...

...

...

 Zone de livraison :
...

Franco de port : 
...

Délai de commande :
...

ACTIVITÉ 100% BIO

33

www.etablissementscontesse.fr

- Nous consulter -

...

...

...



Boulangerie



• Fournisseurs bio de la restauration collective en Hauts-de-France •

Bo
ul

an
ge

rie

Boulangerie bio
Delbecque

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Boulangerie bio artisanale. Nos pains sont préparés à 
partir de farines locales et cuits au feu de bois à gueulard.

 Zone de livraison : 
Dunkerquois et 

triangle Dunkerque-
Hazebrouck- 
Saint-Omer

Franco de port : 
10 kg sur le Dunkerquois 

15-20 kg hors 
Dunkerquois

Délai de commande :
24h

Vincent DELBECQUE
Artisan
03.28.64.39.14 / 07.68.00.72.89
delbecque.vj@live.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

PAIN PLATINE
 500g pièce

PAIN BOULOT
430g cuit au feu de bois pièce

54 rue de la République
59430 Saint-Pol sur Mer

boulangerie.delbecque.
bio.dunkerque

ACTIVITÉ 100% BIO

www...fr
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Boulangerie
Les Trois Cœurs

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Notre boulangerie vous propose des pains 
exclusivement réalisés avec des matières premières 
issues de l’agriculture biologique. Nous travaillons nos 
pains au levain de manière artisanale avec des farines 
locales pour nos clients de restauration collective.

 Zone de livraison : 
Béthunois 

(zone académique)

Franco de port : 
70€

Délai de commande :
48h

François DUPONT
Président
09.83.67.25.32 / 06.11.27.22.49
boulangerie@lestroiscoeurs.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

PAIN nature
tranché 500g pièce

PAIN céréales
tranché 500g pièce

627 Boulevard Poincaré
62400 Béthune

les trois coeurs

ACTIVITÉ 100% BIO

www.lestroiscoeurs.fr
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Ets Moulin

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Entreprise 100% bio, l’établissement Moulin a 2 activités 
principales : la boulangerie / viennoiserie ainsi que le 
commerce de légumineuses, céréales et fruits secs. Nous 
comptons 80 références de pains allant du  pain blanc au 
pain de campagne ou pain de céréales aux grammages 
variant entre 50 g et 3 kg. Nous proposons également 
des viennoiseries type brioche, pain au lait ainsi que 
des cakes (nature, chocolat, marbré) particulièrement 
adaptés pour les goûters des enfants.

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
50€

Délai de commande :
24h (A pour B)

Christophe FONTAINE
Co-fondateur
06.88.38.59.91
christophe.fontaine@abcdnutrition.com

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

PAIN T65
400g pièce

PAVE T65
1 kg tranché pièce

GATEAU de gouter type cake 
10 tranches de 40g pièce

513 rue Robert Estienne
60400 Noyon

EtsMoulin
EtsMoulin

ACTIVITÉ 100% BIO

www.ets-moulin.fr

EtsMoulin
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Le fournil

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Le fournil travaille avec tous les secteurs de la 
restauration collective depuis 2010. Cette ancienneté 
lui a permis d’adapter son activité à ce secteur et 
ses spécificités. Reconnu pour sa fiabilité et qualité 
de service, le fournil est capable de fournir de gros 
volumes tout en gardant un savoir-faire artisanal. 
Le Fournil Bio a pour objectif d’offrir une alimentation 
qualitative mais souhaite également transmettre 
ses valeurs et son savoir. Dans le cadre de son 
projet d’entreprise, le fournil souhaite aller au delà 
d’une simple relation commerciale en nouant de 
véritables partenariats avec ses clients qu’ils peuvent 
notamment valoriser dans leurs démarches RSE. 
 
Nous organisons également des visites de notre fournil 
écologique et des ateliers de fabrication de pains avec 
nos clients.

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
a étudier selon 

quantités / distance

Délai de commande :
-

Florent LEROY
Dirigeant
03.20.79.18.64 / 06.60.56.58.45
f.leroy@saveursetsaisons.com

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

PAIN BOULOT
1 kg - 28 tranches pièce

BAGUETTE
250 g pièce

270 rue des Fusillés
59491 Villeneuve d’Ascq

fournil bio wazemmes

ACTIVITÉ 100% BIO

www.fournilbio.fr
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BIOCER 

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Pionnier depuis 30 ans en agriculture biologique, la 
coopérative Biocer regroupe plus de 250 agriculteurs 
du Nord-Ouest de la France, engagés dans le 100% bio 
d’excellence.

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
à étudier selon le cas 

Délai de commande : 
7 à 10j

Guillaume ROCHE
Responsable filière
02.32.67.81.31 / 07.76.92.38.64
groche@biocer.fr

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

FARINE T55 2,5 kg

LENTILLE VERTE 10 kg

240 Chemin de la Forêt
27180 Le Plessis-Grohan

biocer.fr biocer

ACTIVITÉ 100% BIO

www.biocer.fr
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Brasserie Bellenaert

Produits phares commercialisés en restauration collective

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

BIERE blonde 6° 75cl carton 6 bouteilles

BIERE triple 8° 75cl carton 6 bouteilles

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Brasserie artisanale qui travaille avec des ingrédients 
les plus locaux possibles, nottament le houblon. Nous 
oeuvrons pour réduire au maximum notre impact  
carbone: 90% de notre gamme est certifiée en bio,  
100% de notre éngerie est issue de filières à energie 
renouvelable et nous pratiquons la consigne de nos 
bouteilles sur demande. Nous avons notament 3 bières 
de référence disponibles toute l’année : blonde, ambrée 
et triple ; disponibles en format bouteille de  33 et 75cl et 
en fut de 20 l.

 Zone de livraison : 
Dukerque - Calais -
Arras - Métropole 

Lilloise

Franco de port : 
-

Délai de commande :
7 jours ouvrés

Pierre-Benoit BILLIET
Cogérant
06.03.66.32.01
pierre.benoit@bellenaert.beer

4662 route de la Belle Croix
59270 Bailleul

Bellenaert
brasseriebellenaert

www.bellenaert.beer
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Produits phares commercialisés en restauration collective

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

JUS de pomme 25 cl carton 12 bouteilles

JUS de pomme cassis 25 cl carton 12 bouteilles

JUS de raisin 25 cl carton 12 bouteilles

JUS d’orange 25 cl carton 12 bouteilles

Etablissements
Contesse

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Exploitation arboricole de l’Avesnois, nous avons 
diversifié notre activité avec la fabrication de jus. 
Nous proposons ainsi une gamme de jus à base de 
nos pommes (pomme, pomme cassis, pomme cerise 
grillote, pomme mirabelle) disponibles en bouteilles 
d’1l ou de 25 cl. Pour compléter notre offre, nous 
mettons également en bouteille des jus d’orange, de 
raisin et de tomate disponibles en bouteilles de 25 cl. 
Nous avons également mis au point des sodas comme la  
limonade et le cola disponibles en bouteilles de 75 ou 33 
cl ainsi que du jus de raisin pétillant en bouteilles de 33 cl. 
Tous nos produits sont certifiés bio.

Nicolas CONTESSE
Directeur
03.27.61.05.89/ 07.88.51.23.10
contesse2@wanadoo.fr

29 Chemin de Montorgueil
59440 Boulogne sur Helpe

www.etablissementscontesse.fr

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
280 €

Délai de commande :
7 jours ouvrés

ACTIVITÉ 100% BIO
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Produits phares commercialisés en restauration collective

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

LENTILLES vertes sèches colis 5 kg

BOULGOUR complet 5 kg

COUSCOUS fin complet 5 kg

PATES alimentaires  & RIZ Vrac 5 kg

FRUITS secs et séchés Vrac 5 kg

Ets Moulin

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Entreprise 100% bio, l’établissement Moulin a 2 activités 
principales : la boulangerie / viennoiserie ainsi que le 
commerce de légumineuses, céréales et fruits secs. Nous 
comptons 80 références de pains allant du  pain blanc au 
pain de campagne ou pain de céréales aux grammages 
variant entre 50 g et 3 kg. Nous proposons également 
des viennoiseries type brioche, pain au lait ainsi que 
des cakes (nature, chocolat, marbré) particulièrement 
adaptés pour les goûters des enfants.

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
50€

Délai de commande :
24h (A pour B)

Christophe FONTAINE
Co-fondateur
06.88.38.59.91
christophe.fontaine@abcdnutrition.com

513 rue Robert Estienne
60400 Noyon

EtsMoulin
EtsMoulin

ACTIVITÉ 100% BIO

www.ets-moulin.fr

EtsMoulin
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DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

PUREE de pomme
en pot 130 g carton 48 pots

PUREE pomme aromatisée
en pot de 130 g carton 48 pots

JUS de pomme 1L carton 12 bouteilles

PUREE de pomme
gourdes gouter 100g carton 48 gourdes

JUS de pomme cubi 3L cubi

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Exploitation arboricole, nous pouvons vous fournir en 
pommes de toutcalibre dans une douzaine de variétés 
ainsi qu’en 2 variétés de poires. Nous proposons 
également des purées à base de pomme de nos vergers 
ainsi que des jus de fruits de la région : pomme, pomme-
poire, pomme-fraise et pomme bio. 

Frédéric PERRIN
Responsable Commercial
03.22.29.67.60 / 06.38.29.15.86
fperrin@domainedemoismont.com

Domaine de Moismont
80120 Vron

domainedemoismont

www...fr

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
200 €

Délai de commande :
24h

Fruitière de Picardie
EARL Domaine de Moismont
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Produits phares commercialisés en restauration collective

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

KETCHUP lactofermenté Seaux de 600g (par 4)
ou 1 kg (par 2)

KIMCHIS doux ou pimentés Poches hermétiques de 500g (par 6)
ou 1 kg (par 3)

OIGNONS ROUGES lactofermentés Poches hermétiques de 500g (par 6)
ou 1 kg (par 3)

COLESLAW Lactofermentés Poches hermétiques de 500g (par 6)
ou 1 kg (par 3)

La Préserverie

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Nous vous proposons une gamme de produits bio et 
originaux à base de légumes fermentés naturellement.

 Zone de livraison : 
Hauts-de-France

Franco de port : 
10 colis, soit 30kg

Délai de commande :
72h

1 rue du Min 
Euralimentaire - Bât 2
59260 Lomme

lapreserverie
lapreserverie

ACTIVITÉ 100% BIO

www.lapreserverie.fr

lapreserverie

CONTACT
Lucille DEFOSSE
Présidente
06.71.16.66.80
info@lapreserverie.fr
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Lomme Primeurs Bio vous propose une gamme 
de fruits, légumes et épicerie entièrement issue de 
l’agriculture biologique. Afin de répondre toujours 
plus aux attentes des consommateurs, nous avons 
créé la marque LabeLLa. Derrière cette marque, une 
communauté de producteurs sélectionnés par nos 
soins s’engage à délivrer la meilleure qualité de fruits et 
légumes biologiques, dans le respect des standards de 
la bio. Fruits / Légumes biologiques : toute la gamme en 
accord avec la saison.

Pascal GOURMEZ
Responsable gamme bio
03.20.08.11.08 / 07.62.00.66.37
pascal.gourmez@lomme-primeurs.com

9 rue du Min
59160 Lomme

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
A étudier selon

cas précis

Délai de commande :
24h

Lomme Primeurs ACTIVITÉ 100% BIO

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

JUS DE FRUITS :
pomme, orange, multifruits, etc

15aine de références 25 / 33 / 75 cl
pièce

BIERE : 
blonde / brune / ambré / blanche/ triple 

33 / 75 cl (brasserie locale et bio) 
20aine de références

pièce

CAFE DOSETTE 10*15
dosettes / moulu 10 * 200 g

www.lommeprimeurs.com

Lomme Primeurs Bio
Lomme Primeurs Bio
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CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

My-me kombucha est une entreprise régionale 
spécialisée en boissons pétillantes parfumées 100% 
bio, 100% naturel, peu sucré, produit en France. Nous 
produisons notamment des boissons aux goûts 
originaux de gingembre, citron vert, framboise hibiscus 
et fruits de la passion.

Grégoire CHEVALLIER
Président
06.77.25.14.97
gregoire.chevallier@mymekombucha.com

1 rue Edmond
et Lucien Desjardin
02590 Etreillers

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
A déterminer

Délai de commande :
7 jours ouvrés

MY-ME
Kombucha ACTIVITÉ 100% BIO

DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

BOISSON PARFUMÉE
type thé glacé pétillant bouteille 33 cl pièce

mumekombucha.com

Grégoire Chevallier // MYME

myme.kombucha

mymekombucha
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DÉNOMINATION PRODUIT CONDITIONNEMENT

PATES sèches semi-complètes 5 kg

Patati

Patati
Patati

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Producteurs de pâtes artisanales, nous travaillons avec 
des farines régionales en bio et en conventionnel. Nous 
proposons une variété de 5 formes de pâtes : rigatoni, 
casarecce, radiatori, crête de coq, coquillette avec une 
DLUO de 2ans. Nos pâtes ont une très bonne tenue en 
cuisson.

Henri MARCEAU
Gérant
06.40.39.16.24
marceauhenry@gmail.com

98 rue de Furnes
59122 Hondschoote

www.pates-patati.fr

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
300 €

Délai de commande :
24h (A pour B)

Patati

ACTIVITÉ 100% BIO
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Biofinesse

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Depuis 2001, nous sommes spécialisés dans la  
distribution de produits alimentaires 100% bio 
exclusivement pour la Restauration Hors Domicile. 
Nous avons rejoint le groupe Pomona en 2008 afin 
de bénéficier d’un véritable support logistique et 
d’optimiser la qualité de nos livraisons à l’échelle 
nationale. Entreprise toulousaine, nous avons à coeur 
de développer des partenariats avec des fournisseurs 
locaux dans chaque région.

- Nous consulter -

Hervé LOUIS
Chef de secteur région HdF
05.61.47.11.12 / 06.01.36.39.22
h.louis@biofinesse.com

1 impasse du Marché Gare
31200 Toulouse

biofinesse

www.biofinesse.com

 Zone de livraison :
Hauts-de-France

Franco de port : 
280 €

Délai de commande :
7 jours ouvrés

biofinesse

ACTIVITÉ 100% BIO
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Norabio

CONTACT

Description de l’activité, de la gamme de produitsCommande/livraison

Adresse

Produits phares commercialisés en restauration collective

Coopérative Bio des Hauts-de-France, Norabio propose 
une large gamme de fruits et légumes bruts issue de 
ses adhérents. Elle propose également un complément 
de gamme grâce à des partenariats avec d’autres 
entreprises de la région notamment en ovo produits, 
produits laitiers et viande bio locale. Un large choix en 
épicerie bio vient enrichir cette offre pour la restauration 
hors domicile des Hauts-de-France grâce à son 
partenariat avec le réseau national Biocoop.

Virginie CARLOS DA FONSECA
Administratrice des ventes
03.61.58.41.66 / 06.51.95.56.80
virginie@norabio.fr

ZI de la Houssoye
Rue Albert Calmette
59280 Bois Grenier

norabio.mbim.fr

 Zone de livraison : 
Métropole lilloise
& Dunkerquois

Franco de port : 
-

Délai de commande :
-

Coopérative NorabioNorabio

ACTIVITÉ 100% BIO

- Nous consulter -
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4 rue de Dormagen
59350 SAINT-ANDRE-LEZ-LILLE 

Tél : 03 20 31 57 97 
contact@aprobio.fr 

aprobionord

association-a-pro-bio

A PRO BIO Association

A PRO BIO HdF

www.aprobio.fr


