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31 rue d’Inkermann
59000 LILLE
Tél. 09 72 10 52 89
victor@alterfoodie.com

contact : Victor Mayaud

Les Greenettes 

Alimentaire

Brassés Végétaux bio, Alternatives végétales bio au 
fromage, desserts végétaux bio

Nous sommes fabricants de brassés et desserts végétaux bio mais aussi 
d’alternatives végétales au fromage.

Secteur

 P138

Produits

marques

Activité
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Nouveautés 2021 : 
Râpé Végétal Original, Râpé Végétal au Pesto, Tranché,
Bloc et Tartinable végétal
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1194 rue de la Vincourt
59246 MONS EN PEVELE
Tél. 06 01 76 59 35
maxime@biodemain.fr
 www.beyond-green.org

contact : Maxime DURAND

BioDemain & Transition

Produits d’épicerie d’agriculteurs en conversion biologique

Epicerie salée et sucrée : jus de fruit, légumineuses, farine, 
miel, soupes…

Beyond Green (ex BioDemain) est une jeune entreprise agroalimentaire 
qui aide les agriculteurs à passer au bio. En effet, passer au bio, pour 
un agriculteur est compliqué : cela représente 2 à 3 ans de conversion 
biologique durant lesquels l’agriculteur cultive selon les dures règles 
bio mais n’est pas encore labellisé et ne peut donc bénéficier des prix de 
vente bio. Pour les accompagner durant cette période difficile, Beyond 
Green les rémunère justement en les valorisant sous ses marques 
BioDemain & Transition : deux marques éthiques commercialisant des 
produits alimentaires en conversion biologique (jus de fruits, farine, miel, 
légumineuses…).  Ces produits rémunèrent justement les agriculteurs en 
transition vers une agriculture durable en proposant aux consommateurs 
de les soutenir dans leurs courses du quotidien. Nous avons l’ambition, 
à 5 ans, d’être capable d’accompagner tout agriculteur souhaitant se 
convertir à l’agriculture biologique.

Secteur

Produits

Activité

marques

 Q138



12 rue Auguste Dupuis
59133 Phalempin
Tél. 06 14 38 80 13
 charles@brasserielindispensable.com

www.lovenkombucha.com

contact : Charles

LOVEN Kombucha

Boisson sans alcool / Soda

Kombucha / Boisson fermentée sans alcool

LOVEN Kombucha, c’est la boisson pétillante pleine de vie, Bio et 
brassée au pays de la bière & de la brique (près de Lille). Le Kombucha est 
une boisson sans alcool, naturellement fermentée, acidulée et finement 
pétillante. Peu calorique et réputée pour ses bienfaits, c’est une boisson 
qui te veut du bien !  A la Brasserie L’Indispensable, on pense que c’est 
une super solution pour ceux qui veulent des boissons naturelles, positives 
et surtout cool à boire ! idéale pour t’apporter un petit coup de boost au 
moment du déj ou un kiff sans alcool à l’apéro. Brassée au pays de la 
bière ? A la Brasserie L’Indispensable, on pense que c’est une source 
d’inspiration pour nous pousser à te proposer le meilleur: des vrais 
ingrédients, la magie de la fermentation, une créativité toujours challengée…

Secteur
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Produits

marques
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Nouveautés 2021 : 
Summer-21 (Ephémère Juin-Septembre)
Winter Session (Ephémère Novembre-Février)
Le format 75cl passe en réemploi (consigne volontaire) 
à partir de fin 2021
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228 rue des entreprises 
60730 Novillers
contact@etsmoulin.fr	
www.ets-moulin.fr

contact : Diane Cianfarani

Ets Moulin

Boulangerie

Pains frais bio

Ets Moulin : une graine d’artisan bio depuis 1932 ! Nous comptons parmi 
les pionniers français dans la fabrication de pains bio au levain pour les 
magasins bio et la restauration scolaire. Notre atelier historique est situé 
à Novillers (60), et nous nous sommes également implantés à Avignon (34).
Chez Ets Moulin, le bon pain est surtout une histoire d’engagement. 
Pour l’élaboration de nos 60 variétés de pains, nous entretenons des 
partenariats durables avec des meuniers locaux approvisionnés par 
des agriculteurs de proximité. Nous avons ainsi sélectionné 7 farines 
françaises, ainsi que des ingrédients français tels que le sel de Guérande. 
Nos 50 salariés (dont 15 boulangers-artisans) portent fièrement les 
couleurs de nos engagements pour vous offrir toute l’authenticité du vrai 
bon pain frais. Chaque jour, nous distribuons aux aurores nos pains frais, 
encore tièdes et croustillants, dans les magasins bio de quartier et la 
 restauration collective. Nos livraisons locales garantissent une qualité 
pains bio à portée de main.  Ets Moulin : un artisan bio proche de vous !

Secteur

Produits

Activité

marques

 P135

Nouveautés 2021 : 
Pain moulé blé maïs tournesol, pain sarrasin sans œufs,
boule multicéréales précuite, boule de campagne précuite.



12 TER rue des Tours 
59800 LILLE
Tél. 06 95 23 59 39	
contact@faba-food.fr	
www.sincera-food.com

contact : Margaux SALESSE

Sincera 

Condiment, apéritif

Sauces & Tartinables bio à base de légumineuses françaises 

Sincera sublime les légumineuses en produits savoureux qui 
réconcilient enfin plaisir de bien manger et repas équilibré. Nous revisitons 
les grands classiques à travers des recettes innovantes pensées dans les 
Hauts-de-France pour des produits fabriqués en France et accessibles à 
tous. Se régaler avec Sincera, c’est non seulement prendre soin de soi 
avec des produits Nutriscore A, mais c’est aussi faire un pas en faveur de 
l’environnement grâce à une certification Eco Score A et des produits issus 
de l’agriculture biologique.

Secteur
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Nouveautés 2021 : 
Soupes bio à base de légumineuses françaises
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18 allée d’Allemagne
ZI Artoipôle 62223 FEUCHY
Tél. 03 21 15 28 28
bio@fortetvert.fr
www.fortetvert.fr

contact : Gaetane Becu

Le goût des terroirs, Au coeur de la bio, Zespri, Fort et Vert

Fruits et légumes Bio

Produits Frais

Metteur en marché, expéditeur de fruits et légumes bio des 
Hauts-de-France depuis 1997 l’entreprise propose une gamme large 
adaptée aux différents circuits de consommation: Réseaux  spécialisés, 
GMS, Restauration Collectives, Industrie, Grossistes, Export.

Secteur

Produits

Activité

marques

 P120



112A rue d’Hondschoote
59200 TOURCOING
Tél. 03 20 11 62 50
asscommercial@francecaketradition.fr

www.francecaketradition.fr

contact : Laëtitia Forest

France Cake BIO ; Bio pour moi !

Agroalimentaire

Cakes et Pains d’épices

France Cake Tradition fabrique des cakes bio depuis 1997. Nos pains 
d’épices, gâteaux et mini cakes sont fabriqués dans notre PME de 
Tourcoing. Nos actions pour la qualité des produits et la RSE sont 
reconnues par des certificats et labels. Nous développons tous les ans de 
nouvelles recettes toujours plus savoureuses en privilégiant le local.

Secteur

 P130

Produits

marques

Activité

France CakeFrance Cake
TraditionTradition
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Nouveautés 2021 : 
Cake sarrasin et Cake superfruits recette gourmande
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4 place des Prelets
02120 Sains Richaumont
Tél. 03 23 67 34 46
b.defoug@raffole.com 
www.raffole.com
www.francoargentina.com

contact : Benoit Defoug

Raffolé

Pâte à tartiner – Petit déjeuner

Crèmes à tartiner bio : Dulce de leche fleur de sel, Dulce de 
leche cannelle, Dulce de leche vanille, Cacao noisettes 22% 
vegan

Fondée en 1990 par Gonzalo Cruz, La Franco Argentine s’est forgée un 
savoir-faire mondialement reconnu dans la fabrication de confiture de 
lait. Aujourd’hui, nous proposons 40 déclinaisons de confiture de lait 
à partir de lait frais et de sucre issu du terroir en bannissant l’usage de 
l’huile de palme ou de toute substance controversée. En 2018, nous avons 
renforcé notre engagement en déployant une politique de Responsabilité 
Sociétale d’Entreprise (RSE). Preuve de cet engagement la Franco 
Argentine est aujourd’hui labelisée IFS (International Food Standard) et 
est Lauréate du trophée de l’économie responsable. En quelques chiffres, 
La Franco Argentine, c’est 30 ans de savoir-faire, 5200m2 d’usine, 1200 
tonnes de confiture fabriquée chaque année, des exportations dans plus 
de 35 pays et une fierté : être leader européen de la confiture de lait. 

Secteur

Produits

Activité

marques

 Q139

Nouveautés 2021 : 
Cacao Vegan



5 rue de l’Europe Lomme
59160 Lille
Tél. 09 75 70 58 53
geraldine.allaire@larevolutionchampignon.com

www.larevolutionchampignon.com

contact : Géraldine Allaire

Pleurette, Funghies

Agroalimentaire 

Champignons frais, produits préparés à base de 
champignons. Sauces façon bolo, boulettes, galettes et dips 
apéritifs, 100% végétal !

La Révolution Champignon cultive des champignons pour les vendre 
en brut et en produits préparés sous ses marques Pleurette pour la 
GSS et Funghies pour la GMS. Des sauces façon bolo, des boulettes et 
galettes ainsi que des dips cuisinés en France. Des produits bio, sains et 
gourmands pour toute la famille !

Secteur

 P128

Produits

marques

Activité
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Nouveautés 2021 : 
3 recettes pour dipper, chips, crackers ou
légumes crus  : piquante, ail/basilic et poivrons. 
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2 Boulevard Thomson
59810 Lesquin 
Tél.  03 20 61 70 70
mathilde.devassine@groupevitaminet.com

contact : Mathilde Devassine

Le Potager de Babette 

Epicerie 

Soupes et gaspachos

Le Potager de Babette est une marque de l’association Les Serres des 
Prés qui développe depuis 1980 son activité de maraîchage diversifié et 
accompagne des personnes en parcours vers l’emploi. Le Potager de 
Babette propose une gamme de soupes et de gaspachos transformés à 
partir des légumes biologiques cultivés dans le nord de la France à Ville-
neuve d’Ascq et Grande-Synthe dans nos 2 exploitations maraichères « 
les serres des prés » et « la ferme des jésuites ». Ces deux structures 
sont des filiales du groupe Vitamine T, leader de l’insertion par l’activité 
économique en France. Avec sa gamme à découvrir au fil des saisons, Le 
Potager de Babette propose des recettes qui interpellèrent en alternant 
des gouts classiques et des associations plus surprenantes. (ex : Soupe 
courgette-amande ; Gaspacho betterave-orange) 

Secteur

Produits

Activité

marques

 Q139bis

Nouveautés 2021 : 
Soupe potimarron châtaigne ; gaspacho 3 poivrons



9 rue du M.I.N. de Lomme
Bâtiment D1, Cases 18 et 19

59160 LOMME
Tél. +33(0)3 20 08 11 08
pascal.gourmez@lomme-primeurs.com

www.lommeprimeurs.com

contact : Pascal Gourmez

Lomme Primeurs, Labella

Produits frais

Légumes et fruits biologiques

Distributeur Importateur - Grossiste en fruits et légumes sur le M.I.N de Lomme 
(Lille). Lomme Primeurs Bio vous propose une gamme de fruits et légumes 
entièrement issue de l’agriculture biologique et certifiée AB. Afin de répondre 
toujours plus aux attentes des consommateurs, nous avons créé la 
marque Labella. Derrière cette marque, une communauté de producteurs 
sélectionnés par nos soins s’engage à délivrer la meilleure qualité de fruits 
et légumes biologiques, dans le respect des standards de La Bio. Fruits / 
Légumes biologiques: toute la gamme en accord avec la saison.

Secteur

 P134

Produits

marques

Activité
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1 rue edmond et lucien desjardin 

02590 Etreillers
Tél. 06 77 25 14 97	
gregoire.chevallier@mymekombucha.com

www.mymekombucha.com

contact : Gregoire Chevallier

MY-ME Kombucha

food / agro alimentaire / boisson

Soda / Kombucha

La création de MY-ME Kombucha répond à un besoin du nouveau 
consommateur : consommer une boisson plaisir et responsable, saine 
alternative aux sodas traditionnels. 
C’est la boisson contemporaine qui veut devenir le premier soda bio du 
quotidien des français ! La boisson est 100% bio, peu sucrée et produite 
en france.

Secteur

Produits

Activité

marques

 P138

Nouveautés 2021 : 
Nouveau parfum : fruit de la passion



Zone de la Houssoye, rue Calmette 

592 80 Bois-Grenier
Tél. 03 61 58 41 60 
contact@norabio.fr 
www.norabio.fr

contact : Laurent Lieppe
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Norabio

Coopérative agricole bio des Hauts-de-France

Fruits et légumes 100% bio

Norabio existe depuis 1998 pour répondre aux besoins des agriculteurs 
bio de la région. Coopérative de 140 producteurs bio des Hauts-de-France, 
nous vendons les productions de nos fermes adhérentes sur tous les 
circuits de distribution : grossistes, industriels, transformateurs, 
restauration collective et commerciale, magasins spécialisés et 
particuliers. En termes de production biologique, nous commercialisons 
majoritairement des fruits et légumes bio mais également des œufs, de 
la crèmerie (yahourt, beurre, fromage) et de l’épicerie (jus, bières, pro-
duits transformés…). La coopérative est labellisée Bio Equitable en France 
et Bio Cohérence. Ensemble, construisons l’agriculture de demain : 
biologique, locale, coopérative, paysanne et équitable.

Secteur

 Q135

Produits

marques

Activité

Nouveautés 2021 : 
Hélianthi, courge Melonnette Jaspée de Vendée, betterave colorée
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53 rue Corbier Thibaut
60270 Gouvieux
Tél. 03 44 58 57 57 
contact@saintelucie1885.fr 

www.saintelucie1885.fr

contact : Laurent Pigné

Sainte Lucie

Épicerie sucrée et salée

Aides à la pâtisserie bio 
Poivres, Herbes, épices bio

Depuis sa création en 1885, Sainte Lucie fonde son savoir-faire 
sur sa connaissance des matières premières et sa capacité à 
sélectionner les meilleurs producteurs à travers le monde entier.  
Parce que l’origine et la qualité de nos produits sont au cœur de nos 
préoccupations, nous vous proposons les meilleurs ingrédients 
biologiques pour la pâtisserie ainsi qu’une offre complète de Poivres, 
Herbes, Epices et Mélanges.  Retrouvez tous nos produits sur notre Site 
Internet www.saintelucie1885.fr

Secteur

 P139

Produits

marques

Activité

-  1885 -

Nouveautés 2021 : 
Noisettes torréfiées d’Italie bio, Chunks 3 chocolats bio, pépites 
de chocolat au lait bio, clous de girofle bio, moulin 4 baies bio, 
romarin bio
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27 rue Paul Dubrule
59810 LESQUIN
Tél. 03 59 57 77 08
clegrand@terraveg.fr
www.unibio-nord.fr 

contact : Christophe Legrand

Unibio

Fruits et Légumes

Légumes biologiques

Unibio est une organisation de production agricole, 100% dédiée à la 
production et la distribution de légumes racines biologiques, issus des 
Hauts de France. L’entreprise accompagne ses cultivateurs, collecte, 
stocke, conditionne et expédie sur les différents réseaux de distribution.
Des terres sableuses du Calaisis aux grandes plaines de Picardie, en 
passant par le marais de Saint Omer ou les limons du Santerre, la 
grande région Hauts de France, regorge de terroirs adaptés à la culture 
de légumes. Cette variété de sols permets dans les terres où l’équilibre 
entre la qualité et la productivité, garantit à ses cultivateurs de vivre 
correctement de leur travail. 

Secteur

Produits

Activité

marques

 Q130

Nouveautés 2021 : 
Extension de la gamme bio : Echalote, Ail, Poireau, etc… 
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 P131

A PRO BIO est une association à caractère interprofessionnel engagée au service des 
acteurs de la filière biologique de la région Hauts-de-France et œuvrant pour l’accès 
à tous à une alimentation de qualité. 

A PRO BIO rassemble plus de 100 organisations et opérateurs membres. 
Les adhérents sont divisés en 6 collèges : 

DEVELOPPER l’agriculture biologique tout en assurant 
un développement créateur de valeur ajoutée pour la filière et les territoires

AIDER et proposer aux professionnels bio ou en devenir
un soutien technique pour développer leur activité

4 rue de Dormagen
59350 Saint-André-lez-Lille

Tél. 03 20 31 57 97
Port: 06 08 68 62 81
claire.coulaud@aprobio.fr
www.aprobio.fr

contact : Claire Coulaud

NOS MISSONS 

NOS OUTILS 

NOS ACTIONS 

Le réseau des acteurs Bio des Hauts-de-France

in
gr

édients bio

or ig in e  hauts-de-fran
ce

CoopérabioCoopérabio
la journée de la restauration collective 

des Hauts-de-France

• ACCOMPAGNEMENT RÉGLEMENTAIRE 
• AIDE À LA CERTIFICATION 
• COMMERCIALISER 
• PROMOUVOIR 
• APPROVISIONNEMENT
• DIFFUSION DE L’INFORMATION BIO REGIONALE 
• RENCONTRES FILIÈRES 
• RECHERCHE DE FINANCEMENT

PRODUCTEUR TRANSFORMATEUR DISTRIBUTEUR CONSOMMATEUR AMBASSADEUR BIENS ET 
SERVICES
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chiffres clés

+ de 500
entreprises

et agriculteurs touchés par 
les actions du Comité de 

Promotion par an.

20 événements 
organisés ou co-organisés 

chaque année

+ de 400 acheteurs
ciblés pour nos actions

proposées au fil de l’année

 P131

Nos atouts

Le Comité de Promotion : La force d’un réseau au service de votre activité !

• Un service de la Chambre d’agriculture du Nord-Pas-de-Calais avec des compé-
tences métiers
• Une équipe dédiée aux compétences multidisciplinaires
• Une expertise reconnue de la filière agroalimentaire, de l’amont à l’aval
• La force d’un réseau et de partenaires, d’acheteurs professionnels régionaux et 
nationaux, d’enseignes de distribution
• Une capacité d’offrir des prestations “clé en main“ dans l’organisation d’événe-
mentiels. Une expérience dans le commerce, la communication et la promotion des 
produits

Le Comité de Promotion de la Chambre d’agriculture accompagne et soutient le 
développement économique de la filière agroalimentaire, de l’amont à l’aval, au 
travers d’un large réseau de contacts qui fait notre force : agriculteurs, entreprises, 
distributeurs, collectivités, interprofessions et associations professionnelles.

Vous avez l’ambition de développer votre business et vos contacts ? De monter 
en compétences ? De gagner en notoriété ? Nous mettons notre expertise à votre 
service en vous proposant une offre de prestations adaptée à chacun de vos be-
soins. Le défi ? Répondre aux enjeux de l’alimentation d’aujourd’hui et de demain.

Bénéficiant du soutien de la Région Hauts-de-France, nous avons aussi pour mis-
sion d’informer et de sensibiliser le grand public à la promotion de la gastrono-
mie régionale et des produits qui font la renommée de notre région pour favoriser 
le réflexe d’achat local et ainsi accroître vos ventes.
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 P131

Visez + haut en Haut de France !

Vous avez un projet agroalimentaire ?

Association régionale des entreprises agroalimentaires des Hauts-de-France

Les Hauts-de-France sont la région idéale pour s’implanter en agroalimentaire 
au cœur d’un bassin de 80 millions de consommateurs dans un rayon de 300 km 
avec 1000 établissements déjà implantés et plus de 50 000 salariés.

Avec son réseau de plus de 270 adhérents, Agro-Sphères est votre interlocuteur 
pour faciliter votre implantation ou votre développement en Hauts-de-France : 
recherche de bâtiment ou terrain, ingénierie financière, mise en relation…
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Immeuble tulipiers – Centre Oasis Dury

Allée de la pépinière – 80 000 AMIENS

Tél : 03 22 22 30 33 
fanny.desrousseaux@agrospheres.eu

www.agrospheres.eu

contact : Fanny DESROUSSEAUX

RÉALISATION
DÉVELOPPEMENT

EXPORTATION

BESOINS

IDÉE

SOLUTIONSAPPROVISIONNEMENTS

SOLUTIONS

TECHNIQUES

ET SERVICES

SOLUTIONSRESSOURCESHUMAINES

SOLUTIONSIMMOBILIÈRES ET FONCIÈRES

SOLUTIONS

FINANCIÈRES ET

ADMINISTRATIVES

SOLUTIONS 
COMMERCIALES 

SOLUTIONS
INNOVATION
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L’agriculture biologique
dans les Hauts-de-France

1 347 2 023 144 1627.2% 
FERMES BIO 

EN HAUTS-DE-FRANCE
(+160/2019)

OPERATEURS
DE L’AVAL BIO

MAGASINS
BIO

GROSSISTES-
NÉGOCIANTS

BIO 

DE L’EMPLOI 
DIRECT AGRICOLE 

RÉGIONAL 

5 CHIFFRES À RETENIR EN RÉGION EN 2020

ASSOLEMENT DES 1 347 FERMES BIO DE LA RÉGION

48%

34%

6%

2% 1%

9%
17 766 HA

3 621 HA

1 053 HA

825 HA

4 813 HA

25 231 HA

SURFACES FOURRAGÈRES

GRANDES CULTURES

FRUITS

LÉGUMES

AUTRE

CULTURES INDUSTRIELLES



L’agriculture biologique
dans les Hauts-de-France NOMBRE D’INDUSTRIES AGROALIMENTAIRES BIO

PAR DÉPARTEMENT / ÉVOLUTION PAR RAPPORT À 2019

134

27

34

23

146

TRANSFORMATEURS
INDUSTRIELS BIO

363 /685
transformateurs

PAS-DE-CALAIS

NORD

AISNE

SOMME

OISE

Observatoire Régional de l’Agriculture Biologique en partenariat avec :

Avec le soutien de :

Plan BIO
Hauts-de-France
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AU SERVICE DE LA FILIÈRE AGROALIMENTAIRE DES HAUTS-DE-FRANCE

4 rue Dormagen
59350 SAINT-ANDRE-LEZ-LILLE

Tél : 03 20 31 57 97
contact@aprobio.fr

www.aprobio.fr

56 avenue Roger Salengro
BP 80 039| 62 051 St Laurent Blangy

Tél : 03 21 60 57 86
comite@npdc.chambagri.fr

www.leshautsdelices.fr
https://hautsdefrance.comitedepromotion.fr

Agro-Sphères
Immeuble tulipiers – Centre Oasis Dury
Allée de la pépinière – 80 000 AMIENS

Tél : 03 22 22 30 33 
www.agrospheres.eu


